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Turgut

Bugday Tanelerinin Irisinde Bereket
Yeni Sekerler: Dulsin ve Sukrol

Sanayi ne kadar sasirtici mahsuller sunar-
sa sunsun yine hizmeti, tabii mahsullerin sek-
lini degistirmekten ibaret kalir. Bazi iktisat il-
mi erbabina gore yegane bolluk ve bereket
kaynag toprak olup servet kazanmada en bi-
rinci vasita da ziraattir.

Sanat bir maddenin seklini degistirir, ne-
zaketini arttirir. Boylece o maddeye bir kiy-
met verir. Fakat biri on, yirmi, otuz ve ilah.
daha ziyadeye cikaran bir mesgale ziraattir.
Bolluk ve bereket yani servet, ziraatte gorii-
lir diye iddia edenler hichir vakit ziraatle
mesgul olmamislarsa da yine sozlerine bir de-
receye kadar hak verilmeli ve ziraati miihim
islerden gormeli... Ozellikle Osmanli iilkesi
icin, topraklar ziraate gayet miisait olan yer-
lerde ziraatin terakkisi ne kadar miihim ise,
genellikle ziraat ilminde—dyle ya simdi ziraat
de ilimsiz olmaz—icra olunan tecriibeler de o
derece ehemmiyetle dinlenir ve bunlardan bir
hisse ¢ikarilmaya gayret olunur. i§te biz de bu
maksatla Avrupa ziraat ulemasindan bir zatin
bugday taneleri hakkindaki iki tic seneden be-
ri icra ettigi tecriibeden bahsediyoruz.

Bu zat, tohumluk olarak secilen bugday
taneleri iri olursa acaba mahsuliin bereketine
bir tesiri var mi, iste bu noktay tetkike giris-
mistir. iki {ic seneden beri muhtelif tir ve
mubhtelif biiyiikliikte bugdaylar tecriibe tarla-
larina ekerek bunlardan alinan mahsulleri tet-
kik ve muayeneden gecirmistir... Tecriibeler

hemen pek kati ve acik neticeler gostermistir.
Ekilen bugday taneleri ne kadar iri ve biiyiik
olursa mahsuliin o derece bol ve bereketli ol-
dugu anlasiimistir. Taneleri kiiciik olan bug-
dayin verdigi mahsule nispeten taneleri iri

olan bugdayin verdigi mahsul, bir hektar ara-
zi bagina iki bin yeni okkay geciyor diyorlar.
iste su tecriibeden anlasiliyor ki, insan ne
ekerse onu bicecek. Bu sebeple ziraatte tohu-
mun secimine gayet ehemmiyet vermek lazim-
dir. Bir ciftci, ekmek icin bugday tanelerinin
en giizellerini ve en irilerini ayirmaya ne ka-
dar dikkat ederse o derece bol ve ala mahsul
alir. Hatta bugdayi bicip harman savurmadan
gelecek seneki tohumu, en giirbiiz ve goz ali-
a1 saplar tistiinden toplamali... Ekmegin biiyti-
gii hamurun ¢ogundan olur derler. Mahsuliin
cogunun da bugdayin iri tanelisinden alinaca-
gini bundan bdyle hesaba katmali.

[....]

Simdi Avrupa’da biitiin seker fabrikalari-
nin hammaddesi pancar olmustur. Seker lire-
timine yarayan yalniz pancar olmadigi ve se-
ker lezzeti olan her maddeden, elmadan, ar-
muttan seker cikarilabilecegi tabiidir. Fakat
nereden cikarilirsa ¢ikarilsin yine seker degil
mi? Uretim sekilleri muhtelif olmakla beraber
yine maddesi ayni olan seker besleyici madde-
lerin en lezzetlisi ve lezzetce yeganesidir.
Boyle degil mi? Hayir degil. Ciinkii tatl denin-
ce simdiye kadar seker hatira gelmekte ve bii-
tin tath maddelerin esasinin seker oldugu
zannedilmekte idi. Fakat fen erbabi simdi ye-
niden yeniye birtakim vasitalar ve kimyevi
muamelelerin yardimiyla yeni cins sekerler,
yani tath maddeler liretmektedir. Avrupali bir
doktor, “sukrol” namini verdigi yeni bir tath
cisim meydana cikardi. Bunun esasi da yine
nisasta ile fenoldiir. Sukrol, gayet ince kristal
halinde elde edilmektedir. 160 derece hara-
rete kadar isitilirsa eriyormus. Asetik asitte,
eterde, ispirtoda, sicak olursa asit klorhidrik-
te ve tuzruhunda eriyormus. Yiiz santimetro-
kiip su icinde, suyun harareti 20 derece olur-
sa 16 gram kadar erimekte ve suyun harare-
ti 80 dereceye kadar cikarilirsa eriyen miktar
da 65 dereceyi [grami]) bulmakta imis...

Bu yeni bicim sekerden cokca miktar ye-
nilse de viicuda herhangi bir zarari olmadigi
soyleniyor. Fakat bizim eski dostumuz seker
kadar lezzeti cok olmadigindan tamamen se-
kerin yerini tutamaz. Su var ki seker kuvveti
bizim sekerden 20 kat ziyadedir. Bu sebeple
bazi ahvalde sekere tercih olunur. Az bucuk
miktariyla cok tat alinir.

Kimyagerlerin bulduklari seker yalniz bu
sukroldan ibaret degildir. Yakinda Berlin’deki
kimyahanelerin birinde “dulsin” adi verilen
bir tiir tath madde daha meydana cikarilmis-
tir. Dulsinin hayvanlarin iizerinde ne gibi te-
sirler icra ettigi tecriibe edilmis ve bir kiiciik
kopegde birkac giin sira ile ikiser gram verile-
rek hicbir arizaya sebebiyet vermedigi goriil-
miistiir. Fakat bir giin, bir defada on gram ve-
rilince hayvan kusmaya baglamistir.

Berlin’deki Ogusta Hastahanesi doktorla-
rindan Doktor Ervald, dulsinin tipta kullanil-
masindan bir fayda hasil olup olmayacagini
tecriibe etmis ve birtakim hastalara vermistir.
Doktor tecriibesinden pek memnun goriin-
miis... ilac yapma isinde bu sekerin iyi sonu¢
verdigini soyliiyor. Bu yeni maddenin lezzeti
birtakim ilaglar ile karisim hazirlanmasinda
da bir fayda temin edebilir. Ozellikle monit ile
karistirilarak verilirse miinasip olacagini, bazi
hastaliklarin tedavisi icin uygun olacagini tec-
riibe eden doktor soylemektedir.

Dulsin, lezzetce sukrolden on kat ziyaded-
dir. Bu hesapca seker kuwvetinin adi sekerin
200 misli olmasi lazim gelir. 200 gram adi
sekerin verecegi lezzeti, dulsinin yalniz bir
grami veriyor... Uzun seyahatlerde limonata
yapmak, tath pisirmek icin okkalarla seker ta-
simaktan ise kiicticiik kutu icinde bir miktar
dulsini cantanin bir tarafina atmak daha kolay
olur. Fakat her halde viicuda faydasi ve zara-
ri hakkinda fazla malumat edinmeden ve dok-
torlarin giinde alinabilecek miktara dair vaze-
decekleri diisturu iyice anlamadan buna kalki-
silamaz.
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