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eker pancan, insan ig gicinin degerlendiriime-
Ssmi arttiran ve issizligi genis dlglde azaltan se-
k&r sanaylimizin hammaddesi. Seker pancannin do-
layisiyla seker sanayiimizin ulusal ekonomimize bir
gok katkilan var. Katma deger olarak milli ekonomi-
mize katkisi, devietimize 6dedigi milyariar mertebe-
sindeki vergisi, kendisini yetistiren pancar gifigisine
sagladig ayni ve nakdi krediler, yan (rin( olan me-
lasin ihrac! sayesinde saglanan dévizler, yine me-
lasin ispirto fabrikalanmizda iglenmesi ile ihtiyacimiz
olan ispirtonun Uretimi, dolayli yoldan hayvanciligi-
mizin kalkinmasina olan katkilan ve daha bir ¢ok eko-
nomik etkinlikleri ile seker sanayiimiz, tartismasiz bir
dneme sahip. Ve seker pancarnnin Agustos ayi son-
larinda hasadina baslanma ve iglenmek Ozere ge-
ker fabrikalanmiza gonderilmesi nedeniyle Agustos
sayimizda sizlere sekerin hammaddesini, Gretimini
anlatmay! amagladim.,

Bir ¢gapa bitkisi olan sekerpancari, insan besin
maddesi olarak tilketildigi gibi, ondan elde edilen se-
ker de yine dogrudan dogruya insan beslenmesin-
de besin ve enerji kaynad: olarak kullanilir,

Yurdumuzun iklim 6zelligi nedeniyle seker pan-
carn yaz doneminde 1-7 defa sularir. 5-6 aylik bir do-
nemde geligmesini tamamlayarak % 16-21 oranin-
da gekeri kéklnde depo eder. Agustos ayinda iglen-
mek (izere fabrikalara gdnderilen pancarlar igin se-
ker olma serliveni de artik baslamistir.

Fabrikada uygulanilan ilk iglem pancarlarin si-
lolara alinmasidir, Silodan fabrikaya sevkedilirken,
ot, tas, toprak gibi yabanci maddelerden anndirilir.
Yikama béliimiinde lyice yikandiktan sonra kiyilma
isiemi igin pancar bigaklanna sevkedilir. Bigaklardan
gecen kiyimlar lastik bir banttan gegerken otomatik
olarak tartilir ve sekeri alinmak (izere difiizorlere ali-
nir. Burada sicak su lle belirli sure iglem goren ki-
yimlardaki geker ve yabanci diger maddeler suya ge-
cerek koyu renkli bir serbet elde edilir. Ham serbet
ta denilen bu kismin ardinda kalan sekeri alinmig ki-
yimlar, klispe, hayvan yemi olarak degerlendirilir

Ham serbete, igindeki yabanci maddeleri ayir-
mak igin kireg sitii ve CO, gaz verilerek suzme is-
lemi uygulanir. Stzilen bu serbet, % 12-15 oranin-
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da seker icenr. Bu serbetin suyu ugurularak % 50-55
oraninda seker iceren koyu gerbet elde edilir.

Koyu serbet vakum kazanlannda pigirilerek kris-
tallendirilir, lapa haline getirilir. Bu lapa santrifljde
isleme tabii witularak seker ve suruba ayrilir. Pisir-
me 1glemi devam ettirilerek ara Urtin olan seker el-
de edilir. Bu islemler sirasinda son surup da dedigi-
miz, melas elde edilir ki melas, yan Urdn olarak bir
cok yerde kullanilir. Seker tekrar eritilir ve elde edi-
len ylksek kalitell suruplaria kristal ve kiip seker la-
pas! pisirilir. Bu lapalar, santrifii) iglemine tabii tutu-
larak, kristal ve kip seker elde edilir.

Kip seker, 6zel cihazlarda sekillendirilerek ku-
rutulur; knstal sekerde kurutulup elendikten sonra
paketleme iglemler yapilir ve tilketicilerin begenisi-
ne sunulmak uzere pazara sevk edilir,

Ulkemizde seker sanayiinin kurulmasi Cumhu-
riyetin ilanindan hemen sonra basglamistir. 1923 yi-
linda Usak Kalfa Kdyii'nden Nuri Seker'in énderli-
gindeki alismalarla Ugak Terakki Ziraat Turk A.S.
ik seker fabrikasini Usak'ta kurarak igletmeye ag-
mistir. Bundan sonra belirli araliklarla agilan seker
fabrikalanmiz seker ihtiyacimizin kargilanmasinda
basarili olmuslardir. Bu konuda dnderlik yapmis Nuri
Seker'i bu vesile ile rahmetle aniyoruz.
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Zeytin isleme sirasinda en énemli iglem, aciligin
giderilmesidir. Zeytine acilik veren madde “oleuro-
pein’' adi verilen bir glikoziddir. Oleuropein hafif al-
koli ortamda pargalanir. Iste bu ozellik nedeniyle,
zeytinlerde aciligin gideriimesinde seyrellik NaOH
gozeltisinden yararlanilir
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