Uziim Uziime
Baka Baka
Nasil Kararm?

Ebeveynlerin arkadaslikta huy kapma egilimine vur-
gu yapmak icin siklikla kullandigi “Uziim Gziime baka
baka kararir” atasozu bilimin dogasinin temel kavram-
larindan gozlem yapmaya guzel bir ornek teskil ediyor.
Atalarimizin, olgunlasma strecinin biyokimyasal yolak-
lari henuz kesfedilmeden once gozlemleri sonucu ifade
ettikleri bu soz, gercekligi kiictk bir eksikle de olsa ya-
kaliyor: meyveler birbirlerine “bakmak” yerine birbirle-
rini “koklayarak” olgunluklarini paylasiyor.

Modern meyve olgunlastirma tekniklerinin uygulan-
maya baslanmasindan binlerce yil oncesinde dahi
insanlar farkinda olmadan meyve olgunlastirici gaz
molekillerini kullaniyordu. Ornegin, Cinli ciftciler ka-
pall odalarda sakladiklari armutlari titsuleyerek, Eski
Misirlilar ise olgunlasarak yarilmis incirler yardimiyla
ham incirleri olgunlastiriyordu.

1901 yilinda, 17 yasindaki Rus bilim insani Dimitri Nel-
yubov, bezelye yetistiriciligi Uzerine yaptigl deneyler-
de, sokaklari ve laboratuvarini aydinlatan gaz lambala-
rindan ¢ikan bir gazin olgunlasmayr anormal derecede
hizlandirdigini fark etti. Otuz bes yil kadar sonra,{etilen
adi verilen bu gazin bitkiler tarafindan da uretilen ucu-
cu bir hormon oldugu'anlaélldl.
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velerin buylumesi, yaralanmasi veya dokllmesi sirasin-
da Uretilen etilen hormonuna karsi bitkiler son derece
hassastir. Oyle ki yiiz milyon molekiil iceren bir gaz
kimesinde tek bir etilen molekult bulunsa dahi buna
yanit verebilecek hassasiyettedirler.

Meyvenin buylmesi sirasinda tretilen etilen hormonu,
olgunlasmayi baskilayan genleri devre disi birakarak
meyveyi daha cekici hale getirecek enzimlerin calisma-
ya baslamasina olanak saglar. Ornegin, pektinaz enzimi
hicre duvarlarini parcalayarak meyvenin yumusama-
sini saglarken amilaz enzimi ise depolanan nisastay
daha basit sekerlere donustlrerek meyveyi tatlandirir.

Toplandiktan sonra da etilen etkisiyle olgunlasmaya
devam eden meyvelere “klimakterik meyve” denir. Muz,
elma, armut ve seftali gibi meyveler klimakterik meyve-
lerdendir. Uziim ise klimakterik olmayan meyveler sini- :
findadir. Yani Gzum Gzume baka baka kararmaya ancak
asma adacindan toplanincaya dek devam edebilir.
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