Yapay
Oriimcek Ipligi
Gercegine
Yaklastyor

Pwar Diindar

Bir 6rtimcek ipligini en basit
tanumiyla birbirine bagl
protein molekillerinden
olusan uzun zincirler olarak
diistinebiliriz. Ortimcekler
ipligi egirme swrasinda

ag bezi yoluyla dar
kanallardan protein ¢ozeltisi
salgilar. pH'in ag bezi boyunca
7,6 (bazik) ve 5,7 (asidik)
arasinda degismesi protein
molekillerinin uclarinda
sekil degisikligine yol acar ve
bu sayede molekiiller u¢ uca
birbirine tutunup zincirler
olusturur.

Yapay oriimcek ipliginden
olusan yumak

Sikca karsilastigimiz

orimcek aglarini

olusturan orimcek ipligi,
insan sacinin 1/30’u kadar ince
olmasina karsin

celikten daha guglu

Isvec Universitesi Ziraat
Bilimleri’nden bir ekip, iplik
uretiminde gorev alan

ag bezlerinin i¢indekine
benzer kosullart yapay bir
ortamda olusturma
hedefiyle yola ¢ikmus.
Nature Chemical Biology’de
yayimlanan ¢alismada

ilk kez gticli kimyasallar
kullanimadan, ¢ok miktarda
ve yliksek kalitede

Oriimcek ipligi elde

edilmis.

Yeni iplik dayaniklulik ve
kopmaya karst direng
bakimindan hentiiz dogal
ipligin standartlarint
yakalayamamuts olsa da
arastirmanin yenileyici
tip alaninda (6rnedin
omurilik onarumt) ve
tekstil sanayisinde farklu
uygulamalara olanak
saglayacadu belirtiliyor.

Selfileriniz
Parmak Izinizi
Desifre Ederse

Ozlem Ak

Selfi ¢cekerken barts

isareti yapmak zararsiz

bir aliskanlik gibi
goruntyor olabilir. Ancak
Japonya’daki arastirmactlar,
3 metreye kadar

yakin mesafeden ¢ekilen
fotograflardan parmak
izinin kopyalanip yeniden
olusturulabilecegini kesfetti.



Telefonunuzdaki ya da dizlstii
bilgisayarinizdaki parmak

izi teknolojisi sayesinde
biyometrik kimlik kilidi
kullanumt giin gectikge artiyor.
Bu da bilgisayar korsanlarina
karst milyonlarca kisinin
savunmastz kalmasina

neden olabilir.

Ulusal Japonya Enformatik
Enstitlisi’nden giivenlik

ve dijital medya
arastirmacist Prof. Isao
Echizen glinliimuizdeki akult
telefonlarin kalitesinin
hayli yiiksek oldugunu ve
insanlarin da sosyal
medyada kendi fotograflarint
paylasmaya ¢ok hevesli
oldugunu soylityor

ve ekliyor: “Hirsizlar hig

bir ileri teknolojiye

ihtiya¢ duymadan parmak
izinizin en ince detaylarunt
bile sadece internete
girerek calabilir”.

Biyometrik teknolojisinin
yukselisi kaginilmaz.
Biyometrik gtivenlik
sistemlerinin yarisintolusturan
parmak izi taramast da
biyometrik teknolojisinin en
poptler alant.

Hursizlar parmak izini ele
gecirebilmek i¢in

parmak uglarinin net bir
gorintisini bulmak, parmak
izinin kalibint ¢ikarmak ve
ardindan akull telefonunuza
fiziksel erisim saglamak

zorunda.

Echizen’in ekibi parmak
izinizi korumann bir yolunu
kesfetti. Iki yildan énce hazir
olmayacak bu yontemde
titanyum dioksitten tretilen
yart saydam film parmak
uclarna yerlestirilecek. Bir Cin
guivenlik sirketi de potansiyel
korsanlarla bas etmek i¢in

parmak uglarindaki dokuyu

hatta nabzi bile analiz eden
parmak izi ve kizlotesi
sensérinin kullantldigt

bir biyometrik sistem
gelistirmeye calistyor. Echizen
sifreniz ele gecirildiginde
sifrenizi degistirebileceginizi
ancak parmak iziniz ele
gecerse yaptlacak bir sey

olmadigu vurguluyor.

Sanal
Gergeklik ile
Lezzet

Ozlem Ak

Ulusal Singapur
Universitesi'nden
arastirmactlar yida bir
diizenlenen Kullanict Arayiiz
Yazilumt ve Teknolojisi
Sempozyumu'nda dili

hizla wsttip sogutarak tatl
yiyeceklerin tadinin sanal
olarak hissedilebilecegini
gosterdi. Arastirmactlar
dilin ucuna termal uyart
uygulayarak tatlilik hissinin
sanal olarak hissedilmesini
saglayacak yeni bir yontem
bulduklarint séyliyor.

Deneyler sirasinda katitlumctilar
dillerini termoelektrik
elementlere dokundurdu

ve yaklasik yaristnin dilinde
tatlt hissi olustu. Digerleri
ise dillerini dokundurduklart
termal elementler sicak
oldugunda baharat tadt
aldiklariny, soguk oldugunda
ise nane tadt aldiklarint
sOyledi.

Tokyo Universitesi’nden baska
bir arastirmact grubu sanal
gerceklik ile yiyeceklerin
dokusunun hissedilip
hissedilmeyecegine odaklandt.
Arastirmactlar ¢enedeki
¢igneme eylemi sirasinda
kullanilan kaslara elektrot
yerlestirdi ve bir elektrik
attmunin uzunlugunu

ve frekansint degistirerek
sanal yiyeceklerin sertlik ve
esneklik seviyelerinin
hissedilip hissedilmedigini
sinadt. Deneyler sirasinda
arastirmactlar katilimcilardan
¢ok farkli dokusu olan,

gercek bir yiyecegi
¢igniyormus gibi
davranmalarunt istedi.

Tim bu deneyler bu konudaki
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https:/www.newscientist.com/article/2111371-
olusan yumak





