
““SSöözzccüükk  DDaa¤¤aarrcc››¤¤››””  kkööflfleemmiizzddee  ssiizzllee--
rree  ddiilliimmiizzddeekkii  ssöözzccüükklleerriinn  ööyykküülleerriinnii
aakkttaarrmmaayyaa  ççaall››flfl››yyoorruuzz..  OOkkuurrllaarr››mm››zz--
ddaann  OOrrhhaann  ‹‹rrffaannoo¤¤lluu  ddaa  bbuu  ssaayy››mm››zz--
ddaa  bbiizzee  kkaattkk››ddaa  bbuulluunndduu,,  kk››rraatt  yyaa  ddaa
kkaarraatt  aadd››nn››  vveerrddii¤¤iimmiizz  ööllççüü  bbiirriimmiinnii
aaçç››kkllaadd››::
“Keçiboynuzunun Yunanca ad› kera-
tion. ‹ngilizcede carob, Arapçada ise
k›rrat. Keçiboynuzu tohumu yüzy›l-
lar boyunca elmas ölçmek için kulla-
n›lm›fl.  ((BBuu  aarraaddaa  iillggiinnçç  bbiirr  nnookkttaa,,
GGüünneeyy  iilllleerriimmiizzddee  kkeeççiiyybbooyynnuuzzuu  iiççiinn
kkuullllaann››llaann  ““HHaarruupp--HHaarrnnuupp””  ssöözzccüü¤¤üü--
nnüünn  ‹‹nnggiilliizzccee  aadd››yyllaa  ggöösstteerrddii¤¤ii  uuyyuumm  --  BBTTDD))
Elmaslar keçiboynuzu tohumu ile tart›larak sa-
t›lm›fl. Bu yüzden keçiboynuzu, k›rat ya da karat
denilen ölçüye ad›n› vermifl.
Profesör Dr. Ayd›n Akkaya flöyle yaz›yor: "Keçi-
boynuzu çekirde¤i do¤ada a¤›rl›¤› de¤iflmeyen b
ir tohumdur... Bütün tohumlu bitkilerden yaln›z
keçiboynuzu uzun süre suda bekletildikten son-

ra filiz verebilir. Bu hem çok kuru-
du¤u ve meyvesinden ç›kt›ktan
sonra son ve sabit a¤›rl›¤›n› ald›¤›
için hem de içine su almas› olas›l›-
¤›n›n çok az ve çok uzun zamana
ba¤l› oldu¤u içindir.
Bu nedenle Araplar, Selçuklular
ve Osmanl› döneminde a¤›rl›k öl-
çüsü olarak kullan›lm›flt›r. dört ta-
nesi bir dirhem eder. Dirhem de-
¤iflmekle birlikte 3 gr. a¤›rl›¤› tem-
sil etmektedir... Sat›c› iki dirhem-
lik bir fley  satarken (8 çekirdek)
lütfedip 1 çekirdek fazla tartarsa

bu, mal› alan kiflinin itibar›n› gösterir.
Ola¤andan fazla giyinen, süslenen vb. kiflile-
re de "‹ki dirhem bir çekirdek" denmesi
bundan kaynaklanmaktad›r." Yani yüksek
karatl› giyinmifl!
Ekliyorum : Böcek gövdelerinin sert d›fl ka-
bu¤unun ana maddesine keratin denir.

Sözcük Da¤arc›¤›
D e n i z  C a n d a fl  -  G ö k h a n  T o k

PPeenngguueenn::  Bu sözcü¤ün kökeni konusunda birden faz-
la olas›l›k bulunuyor. Eski Galler dilinde “beyaz bafll›”
anlam›na gelen “pengwen”, Latince fliflman anlam›na
gelen “pinguis”, ya da ‹ngilizce'de “körelmifl kanatl›”
anlam›na gelen “pin-wing” sözcüklerinden herhangi
birinin de¤iflime u¤ramas›yla ortaya ç›km›fl olabilece¤i-
ne iliflkin görüfller var.
Penguen ad› asl›nda ilk olarak “great auk” olarak bili-
nen ve eskiden Kuzey yar›mkürede yaflayan, ancak
1600’lü y›llarda soyu tükenen, uçamayan bir kufl cinsi
için kullan›l›yormufl. O zaman›n denizcileri, Güney ya-
r›mkürede ilk kez bugün bizim bildi¤imiz penguenleri
gördüklerinde, bunlar› auk’lara benzetmifller ve ayn›
kufllar olduklar›n› düflünerek onlara da penguen de-
mifller. Ancak, auk’lar ve günümüzün penguenleri ara-
s›nda asl›nda hiçbir yak›n akrabal›k bulunmuyor.

KK››ssaa  kk››ssaa......  KK››ssaa  kk››ssaa......    KK››ssaa  kk››ssaa......HHaayyvvaann  ‹‹ssiimmlleerrii

VViittaammiinn::  ‹lk bulunan vitamin olan B1, kimyasal molekül yap›s›
bak›m›ndan bir “amin” bilefli¤i. Vitamin sözcü¤ü de, Latince’de
yaflam anlam›na gelen “vita” sözcü¤ünün, amonyak benzeri
anlam› tafl›yan “amin” sözcü¤üyle birleflmesi sonucu ortaya
ç›km›fl. Sözcük grubu olarak, yaflam veren amin bilefli¤i
anlam›na geliyor.

PPllaassttiikk::  Çeflitli teknikler yard›m›yla
kolayca biçimlendirilebilen yapay
malzemelere verilen ortak ad olan
plastik sözcü¤ü, Yunanca'da
"biçimlendirme" anlam›na gelen
“plastikos” sözcü¤ünden köken
al›yor.

MMaannddaalliinnaa::  Severek yedi¤imiz bu turunç meyvesinin (Citrus
reticulata) ad›n›n kökeni, çok uzaklara dayan›yor. Sözcü¤ün
‹ngilizce karfl›l›¤› olan “mandarin”, asl›nda Kuzey ve
Güneybat› Çin’de konuflulan ve Mançurya’da
anadil kabul edilen bir lehçenin ad›.
Meyvenin ad›n›n, mandarin askerlerinin
üniformalar›n›n renginden geldi¤i öne
sürülüyor. Sözcü¤ün esas kökeniyse,
“papaz” anlam›na gelen Sanskritçe
“mantrin” ve Malay dilindeki “menteri”
sözcüklerinden türemifl olan ve ayn›
anlama gelen Portekizce’deki
“mandarim” sözcü¤ü.
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