Disavurumcu Bar

Hosgeldiniz. Ne alirdiniz? Simdi is-
terseniz arkaniza yaslanin ve birkag ka-
dehle giiniin yorgunlugunu atmanizi
saglayalim. Bir martiniyle baslamaya ne
dersiniz ya da Ingilizler gibi bir cin mi
istersiniz? Size Karayipler’den rom, pi-
na colada da 6nerebiliriz. Belki de daha
sert bir seyler. Iskog (scotch), Ameri-
kan (bourbon) ya da Kanada viskileri,
Rus votkasi, Meksika’dan tekila ya da
kahlua bu isteginizi kargilar. Ya da zen-
gin kokteyl ¢esitlemesinden diledigini-
zi se¢in. Secin, ama igkileriniz geldi-
ginde sakin sasirmayin, ¢iinkii Disavu-
rumcu Bar’da oturuyorsunuz.

Bu iki sayfaya sikigmis olan kiiciik
barimiz ismini sarhoglarin bagirip ¢agir-
malari, yiiksek sesli naralarindan almi-
yor tabii ki. Barimiza disavurumcu is-
mini vermemiz i¢kilerimizi sunus bigi-
mimizden kaynaklaniyor. Ne kadar bir
bar miidavimi olsaniz da, eminiz ki da-
ha 6nce i¢tiginiz igkileri hi¢ boyle gor-
memissinizdir. Burada goreceginiz go-
riintiiler optik mikroskopla ¢ekilmig
olan icki goriintiileridir. Fotomikrog-

raf’lar olarak adlandirilan bu goériintii-
ler, bambagka bir diinyay1 gozler 6niine
seriyor. Oyle bir diinya ki, sanki Marc
Chagall’in fircasindan ¢ikmusg; her biri
disavurumcu bir resmi andiriyor.

Pek ¢ok kigi Diinya’ya optik mik-
roskoptan bir goz atmistur. Bu ilkokul,
ortaokul, lise ya da iiniversitede gercek-
lesmis olabilir. Bu kii¢iik diinyay1 gor-
mek, biyoloji ve tup bilimine, incelenen
tiiriin morfolojik 6zelliklerini gormek
ya da bu tiiriin optik ozellikleri ve veri-
lerini toplamak agisindan sorunlari ¢oz-
mekte biiyiik yarar saglamigtir. Mikros-
kopla yapilan fotograf ¢ekimleri ise ha-
yatin sirlarint ¢6zmekte elle tutulur
onemli veriler olagelmistir. Son giinler-
de bu teknik fizik, malzeme bilimi ve
yar iletken endiistrisinde de kullanil-
makta ve bu alanlardaki sorunlarin ¢6-
ziimiinde de yararlar saglamaktadir.

Biyomedikal ve malzeme mikros-
kopisi arasindaki en temel farklilik,
mikroskopun incelenen 6érnek iizerine
nasil 1s1k diisiirdiigiiyleilgilidir. Klasik
biyoloji mikroskobunda 6rnegin ince

bir kesiti alinarak iginden 151k gecirilir,
objektifle odaklanan goriintii okiilere
gecer. Bu yonteme diaskopik ismi veri-
lir. Bakilan cisim 15181 gecirgen degilse
151k ornegin yiizeyinden geri yansir ve
mikroskobun mercegine geger. Bu
yontem episkopik yontem olarak bili-
nir. Ornegin cok ince olmasi ve diisiik
kontrasta yol agmasi ya da ¢ok kalin 6r-
neklerin yiiksek derecede yansitici ol-
mast kimi sorunlar dogurur. Bunlarin
iistesinden de, kontrasti artiran ve renk
cesitlemesi saglayan gesitli optik "nu-
maralarla" gelinir. Bu tekniklerden ba-
zilan polarize 151k, floresan aydinlatma,
Rheinberg aydinlatmasi, kontrast evre
goriintiilemesi ve c¢esitli jelatin optik
filereleridir. Bu sayfada goriilen resim-
lerde bu yontemlerin ¢ogu kullanil-
migtir.

Hangi igkiyi siparis edeceginize ka-
rar vermeden Once isterseniz bu foto-
mikrograflara bir g6z atalim. Bu kez se-
¢iminizde tad alma duyunuzdan c¢ok
gorme duyunuzun etkili olacagini dii-
sliiniiyoruz.

Bloody Mary
Genelde aksamdan kalanlar i¢in birebir ol -
dugu sdylenen bu kokteyl votka, domates su-
yu, limon suyu, aci sos, tuz ve karabiberden
olusuyor. igkinin bardakta gérilen rengi kirmizi
olsa da yapay renklendirmede bdyle gordllyor.

Karayiplerin ickisi olan rom, denizcilerin
de gbzdesidir. 500 Ustinde kokteylde
kullanilan romun gérintisu.
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Bir Ingiliz igkisi olarak bilinen cinin,
1500’lerde Jenever adli Hollanda igkisinden
ortaya ¢iktigr dusundlUyor. En kaliteli cinler,

tahil alkolinUn ardi¢ yemisi i¢inde tekrar
damrtiimasiyla elde edilir.

Buz ve kolayla yapilan en kolay rom
kokteyli romun kendi gértnttstnden
yukaridaki sekilde farklilagiyor.

C|n Tonik

Cinin en sik tiketimi cin tonik seklindedir.
Bir &dnceki resimde mavi rengin hakim
oldugu cin, i¢ine tonik karistiginda bu
renkleri aliyor.

Pina Colada

Yine romla yapilan Pifia Coladanin i¢inde
ananas suyu, hindistan cevizi sutl bulunuyor
ve goruntl bu sekilde degisiyor.

Bilim ve Teknik




Tekila
Meksika ickisi olan tekila sert ve bir o
kadar da i¢imi kolay bir ickidir. 1960’ yil-
larda populer olan bu icki sek olarak icildigi
gibi bir o kadar da kokteyllerde kullanilir.

Tekila Sunrise

En gok bilinen tekila kokteyli Tekila Sunri-
se’drr. Iginde Grenadine adli bir meyve igkisi ve
portakal suyu konarak buzla servis yapilir. Bize
sundugu goéruntd ise bir tdy yumagini andiryor.

Margarita

Tekila Sunrise kadar sik gortlen bir tekila

kokteyli de margaritadir. Gérinttsinu

gordigunlz érmegin icinde tekila, karisik
meyva likdrl ve limon suyu vardir.

Rus’larin ickisi olarak bilinen votka GzUm-

den, tahil, patates ve disUnebileceginiz
herseyden damitilabilir. Birgok kokteylde
kullanilan votkanin sek gértntast bu.
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Votka Tonik
Cin gibi votka, Rusya disinda genelde
hafifletilerek igilir. iste onlardan biri votka
tonik, ve gorinttide olusan farkliik.

Martini
Bir cin ve vermut karisimi olan bu igki
kendi 6zel bardaginda bir zeytinle sunulur.
Burada ise zeytinsiz halini goériyorsunuz.

Kahlua

Bir Meksika ickisi olan Kahlua en ¢ok
bilinen kahve likértdir. Beyaz Rus ve
Siyah Rus icki kokteyllerinin ana maddesidir.

Viskiler

Tornavida
Yine bir votka ickisi olan tornavida votka
ve portakal suyundan olusuyor. Ortaya ise
bir gelincigi andiran goruntu ¢ikiyor.

Schnapps
Tatl sert bir Kuzey Avrupa likdrd olan
Schnapps’in seftali, elma ¢ilek gibi farkl
tUrleri bulunmaktadir.

Genel anlamda viski olarak bilinen ve tahildan elde edilen bu igkinin gesitli tirleri vardir. iskog
ickisi olarak bilinen viski, Amerikaya olan gdclerle orada da Uretilmeye baslanmis ve farkllasmig-
tir. Viski arpa, gavdar ve misirdan ayr ayri ya da bunlarin kangmasiyla Uretilir. Hatta cesitli arpa
tUrlerinden Uretilerek damitilan ickilerin birbiriyle karistirimasiyla ortaya ¢ikan viskiler de bulunur.
Solda Iskog (Scotch) viskisi gériililyor. Bu parlak renkler igine buz atildiginda sari, kirmizi ve
maviye dontsuyor (altta solda). Amerika’da Uretilen bourbon ise ¢ok daha degisik bir gorinti
sunuyor (altta ortada). Kanada viskisi ise bambaska (altta sagda).
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